e Cgﬁlll’mﬁl 26,00 euros

Menu a 26,00 euros, entrée + plat au choix + fromag dessert
fesezesezecesoze;

@ﬂ@ﬂﬂﬂlﬁ dll &Oﬂﬂﬂdﬂéﬁﬂ 19 S0 euros (entrée + plat) ou (plat + dessert) servie a déjeudu mardi au vendredi)
jeseceseseseseses

Dariole de Désossé de Piede et Youes de Pore, Vinaiqrette d Orange et Salade Folle 9,50
(pork feet boned with orange french dressing amhnder)

Légumes Printancens sun Sablé an (onfit d Oignons, Sauce Verdunette 9,50
(assorted of vegetables on shortbread with oniealish with green french dressing)

fozesesesesezezes
Parmentier de Liewn Fumé, Ecame de Lard et Tuile an Parmesan 14,50

(heke smoked on mashed potatoes with cream flagouite gammon)

Filet de Lapin Farcc aux Anicote et son Yo de Viande et Pasosion 14,50
(rabbit fillet stuffed with apricots roasted anéwgy flavoured with passion fruit)
fezesesezezezesel
Fromages ou Dessent (hoisi dans la Carte
(cheese or desert chosen from the a la carte menu)

foteateretotesel
Fromages et Dessert dans le menu Supplément de 6,0

e C@d:f' Tronome 3300 euros

Menu a 33,00 euros, entrée + plat au choix + fromag dessert

fezecesozezesesel
Saamon (Cuit aw Sel de Guérande, Salpicon de Légumes 4 Fudle de Basdlic 14,00
(salmon cooked in salt with vegetable escabéchéasitl oil)
Aperges Vertes 4 la Vinaigrette d ‘Ferbes et ea (rnéme Brilée au Foce Gras 14,00
(green asparagus with mixed herb’s french dressimfjcreme brulé of foie gras)

fesesezecozesese;
Dos de Mentu Roti an Bewre d Agrames, Punée de Panais et Topinambour 17,00
(hake fillet roasted with citrus buttered sauceparée of panais and jerusalem artichoke)
Beau Morcean de Vean Roti auy Légumes Nouveaur et son Jus (orsé 7,00
(piece of veal roasteed in gravy with assortedoofng végétables )

fezecesozezecesel

Fromages ou Dessent (hocsc dans la Carte

(cheese or desert chosen from the a la carte menu)

feseeseceseceze;

Fromages et Dessert dans le menu Supplément de 6,0

Votre Repas sera Accompagné de notre " Rain Haison




e Qﬁpé&'ld’/lféf 45 00 euros

Menu a 45,00 euros, entrée + plat au choix + fromag dessert

THIH L EHE

Evealopes de Foie Gras Poilécs, Escabéche de Légumes au Yus de Thym 8,00

(home made duck foie gras on vegétables escabadhiyme juice)

Gambas Poélées d la Creme Tujuse de Céleri au Poiwme de Sécthuan 18,00
(large prawn pan fried on cream flavoured with Gateand sechuan peper)

feseSeseseseseseseses
Marnmete du Pécthear auw Bearre d Fuitre aur Légumes Nouveaur 25,00

(assorted of fish and young vegetables in oystdelad sauce)

Demi - Pigeonnean Rotc an (itvon (onfit, Feves et Ginolles 25,00

(half youn pigeon roasted with lemon conserve sanceroad beans and chanterelles)

Setetetotetotetototel
Fromages ou Dessent (hoisi dans la Cante

(cheese or desert chosen from the a la carte menu)

feteateratoresoter0]
Fromages et Dessert dans le menu Supplément de 5,0

La Gurte des esserts

Les desserts sont a commander au début du repmsamte merci

fesezezesezetezel
L rhdoise de Fromages d Ve et d Alleans et sa Salade * 800
(assorted of cheese and salad fresh)
Tante Fine aur Pommes et sa (reme Glacé 4 la Vanille Boarnbon 9,00

(apple tart with vanilla ice cream)

Millefeaille aur Fraises d notre Facon 9,00

( millefeuille with strawberries and cream)

Craguelin #mande Café et Crémeny (Chocolat et sa Crnéme Glacce & la Vanille 9,00

(almond and coffee tuile with chocolate and vinitte cream)

Ananas Toti et son Gratin de Pacn d Epices ™ 9,00
(pineapple roasted on ginger bread gratin)

Assontiment de wos Sorbets du Moment Faite Maison ™ g.00
(home made sorbet assortiment)

Le Bescuct Coalant de Chocolat Noin, Senop de Thé Lacté 9,00

(black chocolate biscuit served tepid tea sirugn wwiilk)

Le Souffle Glacé an Grand Marnien Cordon Rouge * 9,00

(grand marnier chilled soufflé )

Le Noloa Goarrmand * g .00

(coffee with assorted of dessert)

L rsscette Gourmande de Dessents 13,00
(three deserts in assortiment) (6,00 euros de supplément avec le menu)
Le Grand Assontiment de Tous nos Desserts 25,00
(assortiment of all desert (15,00 euros de supplénagetc le menu)

Cous ces 'Rlats sont ~Sfacturés a la Garte selon les ' Rrize on Marge



d/ﬂ?ﬂll C.\/(/ﬂi’,ﬁ]léVd‘[ 21,00 euros

G CMenmu CMedicral vous est proposé grive a la collboration,
des membres du personnel du - Ghteau de Ghidteaudun,

&t de Monsicur SBrune Laurion Cistorien

Rrofesseur agrégé spéciialiste de lr cuisine médigral
foseseseses
Premier Service

Asperges Vertes Ritiee au Safran

(Green asparagus roasted with saffron)
jesezesese;
Second Service

Caille Farcie Rbtie en Brocke
(quail stuffed and Roasted )
Champignons Sautés any Epices
(assorted of mushroom pan fried with spices)
jesezezese;
Issue

2 A: p ’ d g \ @ Z .
(French toast and cherry cream)

Seses03030¢
Boute-hors

Ven d " Fypocras
Zeote d Orange (Confic
Calisson et Pite de Pomme

( hypocras wine and sweetenet confectionery )

feseseseses
Notre (Repas sera Accompagné de notre " Reain Meaison

& souhditant avoir saisfail volre curiosité culinaire,




Lo CMenu Enfont

Rour que tu puisses toi aussi participer & la féte 1 & toi de choisr..

Asperges Verntes et sa Vinacgrette Orange
(green asparagus with oranges french dressing)
Coco Pocké a la (Creme de (Presson

( boiled egg with watercress cream)

Tranctie de Vean Sauce du (Chef
(veal escalope with chef sauce)
Warmite da Petit Péctiear et sa Creme Citronnée

(assorted of fish with lemon cream)

fezozezececeseses
(cholate cake)
Sorbet anr Fructs
(sorbet)

fezesesezezezeses

Qb tu manges bien une surprise t attend 4 la fin du ropas

fosesesesesesoses (ce menu est servi aux enfants de moins de 12 &

71000 euros

CBon appétit..

Lo CMenu Enfont

Rour que tu puisses toi aussi participer & la féte 1 & toi de chois..

Asperges Verntes et sa Vinacgrette Orange
(green asparagus with oranges french dressing)
Coco Pocké a la (Creme de (Presson

( boiled egg with watercress cream)

Tranctie de Vean Sauce du (Chef
(veal escalope with chef sauce)
Warmite da Petit Péctiear et sa Creme Citronnée

(assorted of fish with lemon cream)

fezezezecececeses
(cholate cake)
Sorbet anr Fructs
(sorbet)

fezesesezezezesel

Qb tu manges bien une surprise t attend 4 la fin du ropas

foseceseseseseses (ce menu est servi aux enfants de moins de 12

71000 euros

CBon appétit..
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Menu Féte des Meres
49,00 € Boissons Comprises
Servi le Dimanche 3 Juin a Déjeuner

Pensez a réserver...

Menu Dégustation

—~— i~ s s s s s

Cocktail Maison et ses Amuses Bouches

Fkkkkdokkkkkdokkkkk

Asperges Vertes a la Vinaigrette d’Herbes
et sa Creme Brllée au Foie Gras

Fokkkkkkkkkkkkkkkk

Parmentier de Lieu Fumé a I'Huile d'Olive,
Ecume de Lard et Tuile aux Herbes

*hkkkkkkkkhkkhkhkk

Interméde Fraicheur au Basilic

Fkkkkkkkkkhkkkkkhk

Dodeline de Pintade « Ferme de la Belvindiere »
aux Epices Douces, et son Jus de Viande et Passion

Fkkkkdokkkkkdokkkkk

Triolet de Fromages de chez Patrick Moulin et dadga

Fkkkkdokkkkkdokkkkk

La Fraise dans tous ses Etats

*hkkhkkkkhkkkkkhkk

Café et ses Mignardises

Fokkkkkkkkk

Vin : Coteaux du Venddmois Pentes des Coutis
Chateau Grossombre Aoc Bordeaux
Eau de Villers Monopole



