RESTAURANT

AUX TROIS PASTOUREAUX

Bon de Commande Menu a Emporter

Pour Commander il vous suffit de remplir le formrdeci-dessous.

Vous pouvez nous déposer votre commande,

ou nous l'envoyer par courrier accompagnée de végiement.

Nom :
Adresse :
Ville : Code Postal :
Téléphone :
E-mail :
Date de votre repas : Nombre de Convives :

Date d'enléevement de votre commande :

Heure d'enlévement de votre commande :
Montant de votre command&lenu a 39,00 € X =

Mode de Reglement :

Et maintenant laissez nous faire,
et profitez de la féte.

Renseignements : 02.37.45.74.40.
ou contact@aux-trois-pastoureaux.fr

Nous vous proposons pour vos repas
Chague semaine un menu de nos spécialités
gue vous pourrez déguster a domicile

(ce menu est disponible uniquement sur commande)
il est bon de prévoir de passer commande 2 jowastda date
choisie, pour s'assurer de la disponibilité deslpits.
n’hésitez pas a nous contacter pour tout renseignem

Menu semaine du 7 au 13 Avril 2022
Pour remise en température four ventilé a 120°céghauffé

Menu Découverte
kkkkkkkkkkkkkkhkkkkhkkk
Assortiment d'Amuses Beadd par personne)
a servir a température ambiante
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Mise en Bouche «Panacotta de Faisselle et Pickles »
a servir Frais
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhhkk
Asperges en Deux Textures a la Vinaigrette digea
a servir Frais
*kkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Pavé de Poisson selon I'Arrivage Doré sur Peau
Bisque de Langoustines et Flan de Céleri
25 mn dans le four pour le plat / sauce chauffée laain-marie
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Duchesse aux poires et son Coulis de Fruitgyesu
a garder au frais avant de servir
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkhkk
Mignardises
a garder au frais mais pas au frigo de 16°c a 18°c

Nous pouvons vous proposer d’accompagner votresrepa
d’'une sélection de notre cave.



RESTAURANT
AUX TROIS PASTOUREAUX

Bon de Commande Menu a Emporter

Cette année nous vous proposons pour Paques
notre prestation a emporter
ce menu pour un repas a domicile

ce menu est disponible uniquement sur commande pa&gsavant le 15 Avril 2022
n’hésitez pas a nous contacter pour tout renseigneamt

02.37.45.74.40 ooontact@aux-trois-pastoureaux.fr
Nom :

Adresse :
Ville : Code Postal :
Téléphone :
E-mail :ji
Date de votre repas : Nombre de Convives :
Date d'enlevement de votre commande :
Heure d'enléevement de votre commande :
Prestations Choisies : Menu a 42,00 € X =
Nous pouvons aussi vous proposer d’accompagnee vefras
d’une sélection de natee a découvrir sur notre site

Mode de Réglement : Montatdl de votre commande : =

Et maintenant laissez nous faire et profitez de |&te.

Menu de Paques

Menu semaine du 14 au 20 Avril 2022

Pour remise en température four ventilé a 120°céghauffé

kkkkkkkkkkkkhkkkkkkkkk

Assortiment d'AemiBouches (4 par personne)
aserl température ambiante
*kkkkkkkkkkkkkkkkhkhkkk
Mise en Bouche
«Bavarois de Langoustine et condiment c&8eja en Geléex»
a servir frais avec sa tuile
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Premier service
Gravlax de Saumon Mousse de Légumes RacinesletdduCébette
a servir frais avec pains grillés tiédis
*kkkkkkkkkkkkhkkkkhkkk
Second service
Palet de Rond de Veau a la CremeldarBtes
Duxelles de Champignons, lnégsi Nouveaux, Polenta Grillée
25-30 mn sur la plaque du foua, $auce chauffée au bain-marie

kkkkkkkkkkkkkkkkkhkk

Spécialité Fromagere
kkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Charlotte Cécile « Vanille Chocolat »
et sa Creme Anglaise a la Vanille Bourbon
a garder au frais et a sortir 5 mn avant de servir
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Mignardises
a garder au frais mais pas au frige 16°c a 18°c



RESTAURANT
AUX TROIS PASTOUREAUX

Bon de Commande Menu a Emporter

Pour Commander il vous suffit de remplir le formrdeci-dessous.

Vous pouvez nous déposer votre commande,

ou nous l'envoyer par courrier accompagnée de végiement.

Nom :
Adresse :
Ville : Code Postal :
Téléphone :
E-mail :

Date de votre repas : Nombre de Convives :

Date d'enléevement de votre commande :

Heure d'enlévement de votre commande :
Montant de votre command&lenu a 39,00 € X =

Mode de Reglement :

Et maintenant laissez nous faire,
et profitez de la féte.

Renseignements : 02.37.45.74.40.
ou contact@aux-trois-pastoureaux.fr

NOus vOus proposons pour vos repas
Chaque semaine un menu de nos spécialités
gue vous pourrez déguster a domicile

(ce menu est disponible uniquement sur commande)
il est bon de prévoir de passer commande 2 jowastda date
choisie, pour s'assurer de la disponibilité deslpits.
n’hésitez pas a nous contacter pour tout renseignem

Menu semaine du 21 au 27 Avril 2022
Pour remise en température four ventilé a 120°céghauffé

Menu Découverte

kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk

Assortiment d'Amuseades (4 par personne)
a servir frais

kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk

Mise en Bouche «Bavarois de Légumes»
a servir frais avec sa tuile sésame
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk
Paté de Gigot d’Agneau Cuit en Pot et ses Pidlason
a servir frais accompagné de son pain grillé

kkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk

Poitrine de Canette Rotie au Confit de VinaiBalsamique et Gingembre

Légumes Maraicher et Pommes de Terre du Pensier
20-25 mn dans le four pour le plat / sauce chawdfau bain-marie
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Tartelette aux Fraises, Creme Légére Plstac
a garder au frais et a sortir 5 mn avant denge
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk
Mignardises
a garder au frais mais pas au frigo de 16°c a 18°c

Nous pouvons vous proposer d’accompagner votresrepa
d’'une sélection de notre cave.



RESTAURANT
AUX TROIS PASTOUREAUX

Bon de Commande Menu a Emporter

Pour Commander il vous suffit de remplir le formrdeci-dessous.

Vous pouvez nous déposer votre commande,

ou nous l'envoyer par courrier accompagnée de végiement.

Nom :
Adresse :
Ville : Code Postal :
Téléphone :
E-mail :

Date de votre repas : Nombre de Convives :

Date d'enléevement de votre commande :

Heure d'enlévement de votre commande :
Montant de votre command&lenu a 39,00 € X =

Mode de Reglement :

Et maintenant laissez nous faire,
et profitez de la féte.

Renseignements : 02.37.45.74.40.
ou contact@aux-trois-pastoureaux.fr

NOus vOus proposons pour vos repas
Chaque semaine un menu de nos spécialités
gue vous pourrez déguster a domicile

(ce menu est disponible uniquement sur commande)
il est bon de prévoir de passer commande 2 jowastda date
choisie, pour s'assurer de la disponibilité deslpits.
n’hésitez pas a nous contacter pour tout renseignem

Menu semaine du 28 Avril au 4 Mai 2022
Pour remise en température four ventilé a 120°céghauffé

Menu Découverte
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk
Assortiment d'Amuseades (4 par personne)

a servir frais
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk

Mise en Bouche «Guacamole de Pois Maraicher»
a servir Frais
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk

Tartare de Chevre Frais aux Petits LégumesogjLigtte

a la Vinaigrette de Raifort
a servir frais accompagné de sa tuile au cumin

*kkkkkkkkkkkkkkkkhkkk

Belle Cote de Cochon pour Deux Personrig®e Rau Piment d'Espelette

Poélée de Champignons, Polenta Grillé, Flan de négs
25-30 mn dans le four pour le plat / sauce chawdfau bain-marie
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkhkk
Paris-Brest a ma Fagon
a garder au frais et a sortir 5 mn avant de servir
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Mignardises
a garder au frais mais pas au frigo de 16°c a 18°c

Nous pouvons vous proposer d’accompagner votresrepa
d’une sélection de notre cave.



RESTAURANT
AUX TROIS PASTOUREAUX

Bon de Commande Menu a Emporter

Pour Commander il vous suffit de remplir le formrdeci-dessous.

Vous pouvez nous déposer votre commande,

ou nous l'envoyer par courrier accompagnée de végiement.

Nom :
Adresse :
Ville : Code Postal :
Téléphone :
E-mail :

Date de votre repas : Nombre de Convives :

Date d'enléevement de votre commande :

Heure d'enlévement de votre commande :
Montant de votre command&lenu a 39,00 € X =

Mode de Reglement :

Et maintenant laissez nous faire,
et profitez de la féte.

Renseignements : 02.37.45.74.40.
ou contact@aux-trois-pastoureaux.fr

NOus vOus proposons pour vos repas
Chaque semaine un menu de nos spécialités
gue vous pourrez déguster a domicile

(ce menu est disponible uniquement sur commande)
il est bon de prévoir de passer commande 2 jowastda date
choisie, pour s'assurer de la disponibilité deslpits.
n’hésitez pas a nous contacter pour tout renseignem

Menu semaine du 5 au 11 Mai 2022
Pour remise en température four ventilé a 120°céghauffé

Menu Découverte
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk
Assortiment d'Amuseades (4 par personne)
a servir frais
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Mise en Bouche «Tartare de Chevre a la VinaigreégdRaifort »
a servir frais
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhkkk
Mosaique de Légumes au Basilic et Jambon Cru
a la Vinaigrette Balsamique
a servir Frais
*kkkkkkkkkkkkhkkkkhkkk
Morceau Choisi d'’Agneau au Jus de Thym ebRiConfit
Purée a I'Huile d'Olive, Tomate Infusée a I'Estrag&hampignons
20-25 mn dans le four pour le plat / sauce chawdfau bain-marie
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhhkk
Vacherin aux Fruits Rouges
a garder au congélateur et a sortir 10 mn avantskrvir
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Mignardises
a garder au frais mais pas au frigo de 16°c a 18°c

Nous pouvons vous proposer d’accompagner votresrepa
d’une sélection de notre cave.



RESTAURANT

AUX TROIS PASTOUREAUX

Bon de Commande Menu a Emporter

Pour Commander il vous suffit de remplir le formrdeci-dessous.

Vous pouvez nous déposer votre commande,

ou nous l'envoyer par courrier accompagnée de végiement.

Nom :
Adresse :
Ville : Code Postal :
Téléphone :
E-mail :
Date de votre repas : Nombre de Convives :

Date d'enléevement de votre commande :

Heure d'enlévement de votre commande :
Montant de votre command&lenu a 39,00 € X =

Mode de Reglement :

Et maintenant laissez nous faire,
et profitez de la féte.

Renseignements : 02.37.45.74.40.
ou contact@aux-trois-pastoureaux.fr

NOus vOus proposons pour vos repas
Chaque semaine un menu de nos spécialités
gue vous pourrez déguster a domicile

(ce menu est disponible uniquement sur commande)
il est bon de prévoir de passer commande 2 jowastda date
choisie, pour s'assurer de la disponibilité deslpits.
n’hésitez pas a nous contacter pour tout renseignem

Menu semaine du 12 au 18 Mai 2021

Pour remise en température four ventilé a 120°céghauffé

Menu Découverte

kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk

Assortiment d'Amuseadbes (4 par personne)
a servir frais
kkkkkkkkkkkkkkhkkkkhkhkk

Mise en Bouche
«Bavarois de Légumes Racines Créme Montée a BAilQlirs»
a servir frais
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhhkk
Tartelette Végétale et Pickles a la Fleuridistus
a servir a température ambiante
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Poisson du Moment selon I'Arrivage
a ’Emulsion Provencale, Riz trois Couleurs

20-25 mn dans le four pour le plat / sauce chawdfau bain-marie

kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Succeés Praliné Amande Noisette Chocolat Blanc
a garder au frais et a sortir 5 mn avant de servir
kkkkkkkkkkkkkkkkkkhhkk
Mignardises
a garder au frais mais pas au frigo de 16°c a 18°c

Nous pouvons vous proposer d'accompagner votresrepa
d’'une sélection de notre cave.



