Découvrez notre carte sur internet :

WWW.aux-trois-pastoureaux.fr

Le Restaurant Aux Trois Pastoureaux
est ouvert du Mardi soir au Samedi
Possibilité d’'ouverture le dimanche ou le lundi
pour des groupes sur réservation

Tel : 02.37.45.74.40.
E-mail : contact@aux-trois-pastoureaux.fr

Mercredi 14 Février 2024
au Déjeuner et au Diner

sur Réservation

Saint Valentin 2024

RESTAURANT
AUX TROIS PASTOUREAUX
31 rue André Gillet 28200 Chateaudun
Tel: 02.37.45.74.40.

Toute I'équipe des trois Pastoureaux
vous souhaite un Bon Moment.



Le Restaurant vous propose de féter
La Saint Valentin

Mercredi 14 Février 2024
au Déjeuner et au Diner

sur Réservation

Voir Menu ci-joint

Réservation 02.37.45.74.40.

RESTAURANT AUX TROIS PASTOUREAUX
31 rue André Gillet 28200 Chateaudun

. E-mail :contact@aux-trois-pastoureaux.fr

Menu Coups de Coeur
Menu dégustation au Champagne
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Cocktail Champagne et ses Amuses Bouches

kkkkkkkkkkkkk

« Mise en Bouche »
Bavarois de Fromage Frais, Salpicon de Légumes,
Vinaigrette de Raiforti-7-10-12

kkkkkkhkkkkkkk

Foie Gras de Canard Fait Maison en Deux Textures
en Terrine avec son Chutney Pomme Rasdingembre, en Créme Brilée7-+

kkkkkkkkkkkkkhkhkk

Cabillaud Skrei Doré au Beurre
Butternut Glacé et Emulsion Safranée

kkkkkkkkkkkkkkhkk

Interméde Fraicheur Basilic

kkkkkkkkkkkkkkhkk

Médaillon de Filet de Veau Poélé, Jus d’Aromatesitd@u Beurre
Duxelles de Champignons, Polenta Grillée, Cardim¥ites.-7-12- «

*kkkkkkkkkkkkkkk

Spécialité Fromageére et sa Salade-s- *

kkkkkkkkkkkkkkhkk

Dessert a Partager
Le Cceur de Gourmandisesy-s- *

*kkkkkkkkkkkkkkk

Café ou Infusion et ses Mignardises-s- -

*kkkkkkkk

* voir liste des allergénes

Au prix de 110,00 € Menu et Champagne

(1 bouteille pour 2 Personnes pour accompagnee voémnu)



Le Restaurant vous propose de féter
La Saint Valentin au restaurant

Mercredi 14 Février 2024 au Déjeuner
Mercredi 14 Février 2024 au Diner

Menu servi sur réservation

Réservation 02.37.45.74.40.

RESTAURANT AUX TROIS PASTOUREAUX
31 rue André Gillet 28200 Chateaudun

. E-mail :contact@aux-trois-pastoureaux.fr

Menu Coups de Coeur
Menu dégustation au Champagne

kkkkkkkkkkkkk

Cocktail Champagne et ses Amuses Bouches

kkkkkkkkkkkkk

« Mise en Bouche »
Bavarois de Fromage Frais, Salpicon de Légumes,
Vinaigrette de Raiforti-7-10-12

kkkkkkhkkkkkkk

Foie Gras de Canard Fait Maison en Deux Textures
en Terrine avec son Chutney Pomme Rasdingembre, en Créme Brilée7-+

kkkkkkkkkkkkkhkhkk

Cabillaud Skre'l"Doré au Beurre
Butternut et Emulsion Safranée

kkkkkkkkkkkkkkhkk

Interméde Fraicheur Basilic

kkkkkkkkkkkkkkhkk

Médaillon de Filet de Veau Poélé, Jus d’Aromatesitd@u Beurre
Duxelles de Champignons, Polenta Grillée, Cardim¥ites.-7-12- «

*kkkkkkkkkkkkkkk

Spécialité Fromageére et sa Salade-s- *

kkkkkkkkkkkkkkhkk

Dessert a Partager
Le Cceur de Gourmandisesy-s- *

*kkkkkkkkkkkkkkk

Café ou Infusion et ses Mignardises-s- -

*kkkkkkkk

* voir liste des allergénes

Au prix de 110,00 € Menu et Champagne

(1 bouteille pour 2 Personnes pour accompagnee voémnu)



Menu Coups de Coeur
Menu de la Saint Valentin

*,kkkkkkkkkkkkkkkkkkkk
Assortiment d'AesiBouches (4 par personne)
a servir a température ambiante
*kkkkhkkkkkkkkkhkkkhkkkk
Mise en Bouche
«Bavarois de Fromage Frais, Salpicde Légumes, Vinaigrette de Raifor

a servir frais 1-7-10-12 *
. *kkkkkkkkkkkkhkkkhkkkkk
Entrée .
Foie Gras Frais de Canard

et son Chutney Pomme Passiog@nbre, Brioché Pain d’Epices
a servir frais et tiédir le pains-7- -

Le Restaurant vous propose de féter
La Saint Valentin a votre Domicile Plat Chaud
Médaillon de Filet de Veau Po@igs d’Aromates Monté au Beurre
. L. .. Duxelles de Champignons, Polenta Grillée, @aoConfites
Mercredi ;4 FeV,”e_r 2024 au DeJAeuner 20-25 mn sur la plaque du foua, $auce chauffée au bain-mariet2- -
Mercredi 14 Février 2024 au Diner Fek kR Ak kA A koo
Spécialité Fromagére7-s-
Menu a Emporter a Commander Dtpt .
£ . essert a Partager
sur réservation avant le 7/02/2024. Le Coeur de Gourmandises
enlevement avant 18h15 a garder au frais et a sortir 5 mn avant de seryi-7-s-+
’ . Mignardises
Réservation 02.37.45.74.40. a garder au frais mais pas au frigo de 16°d&°c1-3-7-8+

* voir liste des allergenes
RESTAURANT AUX TROIS PASTOUREAUX

31 rue André Gillet 28200 Chateaudun
. E-mail :contact@aux-trois-pastoureaux.fr

Au prix de 52,00 € par personne



Chery Clients, nows avony a coenr de vouy Liste des 14 allergenes a déclaration obligatoire

pouvant se trouver dans les plats qui vous sont proposeés,

fﬂ/W e portager notre cursne, vous retrouverez le ou les numéros correspondants
. . . .. a chaque allergene précisé par plat.
su towtefous vouy antez guelgues restructiony
. . 1- Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre...),
oLaM,y vo-{-re/ wbum%;{-w{-ww, 2- Crustacés et produits a base de crustacés,

3- (Eufs et produits a base d’ceufs,

nows vous Sy LOM r e,wwwa»v{-y e nowns 4- Poissons et produits a base de poissons,

5- Arachides et produits a base d'arachides,

en fW@/ W[’ a/ V‘O‘h’e/ t’WVﬂIH,O'VV, 6- Soja et produits a base de soja,

7- Lait et produits a base de lait (y compris le lactose),
0/f!./4'\/ DU Ww M‘h"?/ MMMM'Q/ 8- Fruits a coque, (amandes, noisettes, noix, noix de cajou,

noix de pécan, noix du Brésil, pistaches...),
9- Céleri et produits a base de céleri,

10- Moutarde et produits a base de moutarde,

11- Graines de sésame et produits a base de graines de sésame,
12- Anhydride sulfureux et sulfites,
13- Lupin et produits a base de lupin.
14- Mollusques et produits a base de mollusques.

L'accneid ef Lo cnisine sont notre métier,
plewnement de ce moment:



